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Pieczeé panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAE / KOPIA®)

QAGEE-N. 8021 4510 2025
Nr HZ/300/44/25 £4dz, 29.05.2025 r.
: (Miejscowosc i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego {yek) przedstawiciela (3) Padstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Lodzi
Monika Bilska — asystent HZZ i PK nr. up. 188

(imig i nazwisko, stanowisko siuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3, 3a i 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitamcj (Dz. U. z 2024r. poz.416) w zwiazku z art. 67 § 1iart. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. Kodeks postgpowania
administracyjnego (Dz. U. z 2024r. poz. 572). Sposéb przeprowadzania kontreli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosci oraz
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 291/19 Gléwnego Inspektora
Sanitamego z dnia 13 grudnia 2019r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materiaiéw i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsigbiorcow (Dz U. 22024 r. poz. 236 z péZn. zm.)** oraz
na podstawic art. 9 ust. 4 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskicgo i Rady (UE) 2017/625 w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnoéciowego i paszowcgo oraz zasad dotyczacych
zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i Srodkéw ochrony roélin, zmicniajgee rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i
(UE) 2016/2031, rozporzgdzenia Rady (WE) ar 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrcktywy Rady 98/58/WE, 1999/ 74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/ EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzie
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie¢ kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. UE L95 z 7.04.2017r. str. 1 z¢ zm.) — nie dokonano
zawiadomicnia 0 zamiarze wszczecia kontroli.

& Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad:

Przedszkole Nr 110
(peina nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyezgee identyfikacji zakladu)

ul. Uniejowska 2A, ¥.6dz 91-024
(adres)
NIP 9471926902

TEL. 42651 65 62 BAN coamsisass St BEMAN s T s

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzja PPIS-L-HZ-4622-1050/07 z dnia 08.05.2007r.
(poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:

Agnicszka Piatek — dyrektor

(imi¢ i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu:

Agnieszka Piatek - dyrektor

(imie i nazwisko, stanowisko)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna kompleksowa

5. Wyposazenie uzyte podczas KONl .o ueeeeeeesreesesiessuasesssesssnesennnns A v Byt

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

1. Do przedszkola uczeszeza 114 dzieci w wieku 3-6 lat. W dniu kontroli obecnych 82 dzieci. Positki
przygotowywane sa w pelnym cyklu produkcyjnym od surowca do gotowej potrawy. Przygotowywane
53 3 positki dziennie: $niadania, obiady i podwieczorki. Stawka zywieniowa wynosi 12,00 zt.

2. W kuchni zatrudnione sa dwie osoby. Okazano aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno-
epidemiologicznych. W dniu kontroli personel kuchni posiadat prawidlowa, czysta odziez ochronna,
z zabezpieczeniem wlosow.

3. Skontrolowano wszystkie pomieszczenia pionu zywienia: kuchni¢ wiadciwa, magazyn surowcéw
sypkich, pomieszczenie obrébki wstepnej owocéw i warzyw, zmywalnie naczyn stolowych na
I pigtrze. W dniu kontroli zmywalnia na parterze wylaczona z uzytku ze wzgledu na rem'ont podtogi
w 2 salach. Czystod¢ biezaca skontrolowanych pomieszczen bez zastrzezen. Sprzet
i urzadzenia we wilasciwym stanie sanjtarnym 1 technicznym. Dla kazdej grupy surowcowej
wydzielono odrebne stanowisko oraz sprzet produkcyjny, w dniu kontroli wykorzystywany zgodnie
7 przeznaczeniem. Urz;;'dzenia chiodnicze sprawne, wyposazone w termometry kontrolne. Rejestry
temperatur prowadzone.sa na biezaco. Okazano stosowne dokumenty.

4. Masa towarowa przechowywana prawidlowo, segregacja wlasciwie zachowana. W czasie kontroli
artykuléw spozywczych po uplywie terminéw przydatnosci do spozycia, o zmienionych cechach
organoleptycznych, nie stwierdzono. Artykuly spozywcze dostarczane sa od zatwierdzonych

dostawcéw (lista w zalaczniku). Jaja dostarczane sa po dezynfekcji promieniami UV. Okazano
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5. Dzieci spozywaja positki w salach. Naczynia stolowe myte sa w zmywalni na I pietrze. Zmywalnia

wyposazona jest w zlewozmywak 2-komorowy oraz maszyng myjaca z funkcja wyparzania. W dniu
kontroli urzadzenie sprawne, utrzymane w dobrym stanic sanitarnym. Naczynia i sztuéce w dniu
kontroli wiznalnie czyste, przechowywane prawidiowo w zamykanych szafkach.

6. Punkty wodne z biezaca ciepla i zimna woda w dostatecznej ilosci. Przy umywalkach wylozone
mydio antybakteryjne oraz reczniki jednorazowe. Srodki do dezynfekeji powierzchni majacych
kontakt z zywno$cia (Remix) zapewnione w dostatecznej ilosci,

7. Sladéw szkodnikéw w miejscach dostgpnych dla kontroli nie stwierdzono. Procesy DDD
przeprowadzane s3 przez specjalistyczng firme¢ VAMONOS PEST Pawel Wiecior. Okazano protokét
z ostatniego zabiegu z dnia 14.03.2025 r. Odpady poprodukcyjne i pokonsumpcyjne wyrzucane s3 do
pojemnikéw komunalnych, odbierane przez firm¢ MPO.

8. Opracowano i wdrozono instrukcje GHP/GMP oraz zasady systemu HACCP. Wyznaczony jest
punkt kontrolny CP1 — przechowywanie artykuléw spozywczych w warunkach chiodniczych,
monitorowany na biezaco. Prowadzony jest rowniez rejestr dostaw. Okazano biezace zapisy.

9. W trakcie kontroli okazano jadlospis dekadowy od 26.05.2025 r. do 06,05.2025 r. Jadlospisy zgodne
z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r oraz z zasadami racjonalnego zywienia.
W jadtospisach uwzgledniono zawartos¢ alergendéw zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Integralna czes¢ protokolu stanowig nastgpujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidfowosci wymienione w pkt .........c..ee..... ND zabonr.a ND:co:

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego ........c.cccceueen. 3| B SRR W WYSOKOSCL....ccvevnee ND: oo zt

(nr mandatu karnego)

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakfadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.............. N o corouzss nr. ND..
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2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuni¢cia biezacych
uchybien wymienionych w pkt

...........................................................................

0 usunigciu stherdzonych mcprawndlowoﬁcx kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié wiasciwego panstwowego
inspektora sanitarncgo nie péznicj niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

........................................................................................

6. Czas trwania kontroli: od 12:30 do 14 15.

Protokoét niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpow:edme_] adnotacji.

......................................

.............................

Poprawki i uzupehnienia do protokohu: ........ccceueeuncnes ND

..........................................

..................................................................

(podaé: numer strony protokolu alqc:mka okreslenia lub wyrazy b[gdne ite, ktore je zastepujq)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

YR
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 29.05.2025 r. ragr Agni Es!z(;rao qutek

Yol
otrzymalem (-am) w dniu .. O}u .. L04S... 1@

9 GT:% :!olem, skie nr 110
"t 647 igagzwskaZa

(podpis i piec:(:é odbierajgcego protokdt)

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia ninicjszego protokoh moze zgtosi¢ zastrzezenia do
ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lodzi powielany inaczej jak tylko w calosci.

OTOKO! SprawdzZono pod wZzglgdem lormalnym po doKOnaniu CZynnosci Kom T ZaWICTAZONo/ NIe Zatwierdzono
wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu whasciwego panstwowego inspektora sanitamego:

(dma, pOdplS kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepey)

*) zaznaczy¢ wiasciwe
**) skreli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy ustawy ,,Prawo przedsiebiorcow” .



