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Pieczgé pakstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ

(ORYGINAE / KOPIA®)

Nr HZ/300/90/23 L6z 17.11.2023 .
(Migjscowodd | data)

Przeprowadzongj przez upowaznionggo yeby przedstawiciela &) Panstwowego Powiatowego Inspekiora

Sanitarmego w Lodzi
Monika Bilska — asystent HZZ i PK nr, up. 188
(imig | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnodci komtrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. | pkt 3, 3a 1 4 1 art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Padstwows] Inspelcii
Sanitamnej (Dz. U. z 2023r. poz.338) w zwigzku z art. 67 § 1 i art 68 § 1§ § 2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. Kodeks postgpowania
administracyjnego (Dz. U. z 2023r. poz. 775 z péfn. zm.). Spesob przcprowadeania kontroli okreéla Procedura urzgdowsj kontroli
sywnodci oraz materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do kontakte z Zywnoicia PK/BZ01 okredlona w zarzadzeniu nr 291719 Glownege
Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019, w sprawic procedury przeprowadzania urzgdowe] kontroli zywnosel oraz materialdw i
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z fZywnoscia

Na podstawie art, 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsichiorcéw (Dz. U, z 2021r. poz. 162)** oraz na

podstawie art, 9 ust. 4 Rozporzadzenia Parlamentu Furopcjskicgo i Rady {(UE) 2017/625 w sprawic kontroli urzedowych i innyeh
czynnodcl urzgdowych precprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa rywnosciowego i paszowego oraz zasad do‘tyt,.r:m:} ch
zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowiz roflin i érodkéw ochrony roslin, zmicniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
{WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) ar 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) ar 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i
(UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 102005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrcktywy Rady 98/58/WE, 1999/ T4/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE}
nr 882/2004, dyreknywy Rady 89/608EWG, 89/662/ EWG, 90/423/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/43%/EWG (rozporzgdzenie w sprawie kontroli wrzgdowych) (Dz. Urz. UE L95 z 7.04.2017r. str, 1 ze zm.) — nic dokonano
zawiadomienia 0 zamiarze wszcrecia kontroli.

I. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad:

Przedszkole Nr 110
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotvezgee identyfikacyi zakladu)

ul. Uniejowska 2A, L.odz 91-024
{adres)
NIP 9471526902

TEL. 426516562 EAN naiamn s R S |

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzja PPIS-L-HZ-4622-1050/07 z dnia 08.05.2007r.
{podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:

Agnieszka Piatek — dyrcktor
(imig i nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zakladu:

Karolina Szpakowska - intendentka
(imig i nazwisko, stanowisko)

....................................................................................................................................................................

(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosei kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna kompleksowa

5. Wyposazenie uzyte podczas KOntroliz......coeeeeeereevesenesecisicccrinsnnnene. R R T

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakier dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujace zaklad).

1. Do przedszkola uczgszcza 125 dzieci w wieku 3-6 lat. W dniu kontroli obecnych 83 dzieci. Positki
przygotowywane sa od surowca do gotowej potrawy. Przygotowywane sa 3 positki dziennie:
$niadania, obiady i podwieczorki. Stawka Zywieniowa wynosi 10,00 7t ($niadanie 2,50 zi, obiad 5,00
73, podwieczorek 2,50 z1).

2. W kuchni zatrudnione sa trzy osoby. W dniu kontroli personel kuchni posiadat prawidlowa, czysta
odziez ochronna, z zabezpieczeniem wiosow.

3. Skontrolowano wszystkie pomieszczenia pionu Zywienia: kuchnie wiasciwa, magazyn surowcow
sypkich, pomieszczenie obrébki wstepnej owocdw i warzyw, dwie zmywalnie naczyn stotowych (na
parterze 1 II pietrze). Czysto$¢ biezaca skontrolowanych pomieszczen bez zastrzezen. Sprzet
i urzadzenia we wiadciwym stanie sanitarnym i technicznym. Dla kazdej grupy surowcowej
wydzielono odrebne stanowisko oraz sprzet produkeyjny, w dniu kontroli wykorzystywany zgodnie
z przeznaczeniem. Urzadzenia chlodnicze sprawne, wyposazone w termometry kontrolne. Rejestry
temperatur prowadzone na biezaco.

4. W czasic kontroli artykuléw spozywezych po uptywie termindéw przydatnosci do spozycia, ani
o zmienionych cechach organoleptycznych, nie stwierdzono. Artykuly spozywcze dostarczane sa od
zatwierdzonych dostawedw (lista w zataczniku). Jaja dostarczane sa po dezynfekcji z firmy FERMA
DROBIU Andrzej Katuzny. Okazano HDI z ostatniej dostawy z dnia 09.11.2023 r.

5. Dzieci spozywaja positki w salach. Naczynia stolowe myte sa i1 dezynfekowane w dwdch

7mvwalniach (ma narterze 1 1 nietrze)l Kazda 7zmvwalnia wwnneazana ieet w  zlewanrmyvwal
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2-komorowy oraz maszyn¢ myjaca z funkcja wyparzania. W dniu kontroli urzadzenia sprawne,
utrzymane w dobrym stanie sanitarnym. Positki wyporcjowane na talerzach transportowane sa
z Kuchni do grup na parterze windg ,,czysta”, ta sama windq transportowane s3 czyste naczynia ze
zmywalni do kuchni. Naczynia i sztuéce w dniu kontroli wizualnie czyste; przechowywane
prawidtowo w zamykanych szafkach.

6. Punkty wodne z biezaca ciepla 1 zimna woda w dostatecznej ilosci. Przy umywalkach wylozone
mydlo antybakteryjne oraz reczniki jednorazowe. Srodki do dezynfekcji powierzchni majacych
kontakt z zywnoscia (Medisept) zapewnione w dostateczne;j ilosei.

7. Sladéw szkodnikéw w miejscach dostgpnych dla kontroli nie stwierdzono. Procesy DDD
przeprowadzane sa przez firm¢ VAMONOS PEST Pawet Wiecior. Okazano protokdt z ostatniego
zabiegu z dnia 18.09.2023 r. Odpady poprodukcyjne 1 pokonsumpeyjne wyrzucane sa do pojemnikéw
komunalnych, odbierane przez firme MPO oraz PreZero. Poinformowano o zakazie przekazywania
odpadéw pochodzenia zwierzecego osobom trzecim w celu karmienia zwierzat hodowlanych.

8. Opracowano i wdrozono instrukcje GHP/GMP oraz zasady systemu HACCP. Wyznaczony jest
punkt kontrolny CP1 — przechowywanie artykuiéw spozywezych w warunkach chiodniczych,
monitorowany na biezaco. Monitorowane sa rownie warunki przechowywania surowcéw w magazynie
suchym. Okazano biezace zapisy.

9. W trakeie kontroli okazano jadtospis dekadowy od 13.11.2023 r. do 24.11.2023 r. Jadtospisy zgodne
z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r oraz z zasadami racjonalnego zywienia.
W jadtospisach uwzgledniono zawarto$¢ alergendéw zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
1. Masa towarowa w urzadzeniach chilodniczych przechowywana nieprawidiowo (migso bez
oznakowania, przechowywane w torebkach uzywanych witérnie). Brak zachowanej segregacji
asortymentowe;j.

2. Brak orzeczen lekarskich do celéw samitamo-epidemiologicznych dwdch pracownikéw (P. Beata

Chmielewska, P. Karolina Szpakowska).
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Naruszone przepisy prawne: :
- Rozdziat II art. 3,4; Zal II: rozdziat IX ust. 2,3 rozporzadzenia WE nr 852/2004 Parlamentu

Europejskiego i Rady z dn. 29.04.2004w sprawie higieny srodkéw spozywezych (Dz.U.L 139
z30.4.2004, s. 1),

- art. 59 ustawy z dnia 25.08.2006r. o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia.

Integralng czg$¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidfowosci wymienione w pkt II zat. nr............. R

ukarano P. Karoling Joanng Szpakowska - intendentke

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego De 5592574 w wysokosci 100,00 zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie art. 100 ustawy o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia z dn. 25.08.2006r,

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 18.08.2023r. nr 120
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wylkroczenielia oraz uwzgledniajqe informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy).
2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitamo-technicznych:

..........................................................................................................................................................

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt
Polecono wprowadzi¢ scgregacje asortymentow3 w urzadzeniu chlodniczym, prawidlowo

przechowywaé¢ mas¢ towarowa. Polecono okazaé aktualne orzeczenia lekarskie do celéw
sanitarno-epidemiologicznych w PSSE w E.odzi w terminie 7 dni od daty kontroli.

0 usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zaktadu jest obowiazany zawiadomié wiasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®,
Pan (1) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

e e e e e e e s 4 b0 e e e s an e un e s e aneneesassssats sl it sannatcastsasssvarnuvennaunnscashaitinavannananaasiiasassaebiovonnsonasasnsssestes

.....................................................................................................................................................................

6. Czas trwania kontroli: od 11:45 do 13:45.

Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacii.



F/PK/BZ/0101
Data wydania: 13212.2019r.
Strona .....2 . 2.....

(podaé: numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepuja)

DYREKTOR
n"tZJrA reszka P:atek

P’ZPdSZkOI ,e iskie n Powiatowa ja

: r 11 J
91-024 ¥ 62, U}me}owska %a S pmxj{ i
"“‘"‘0'7 .....................................................................
( podpis i pieczel kanrrolowanego) mgr inz. NMonfka 8ilska

.................................................................................................................

( podpisy swiadkéw )
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
: ; : DYREKTOR
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 17.11.2023 r. ""'9;! Ag Platek
otrzymatem (-am) w dniu J/LM;M‘z% ....... ‘Przedszi:ole iskie nr 110
9 1-024 tOd{' 14 Un'ejOMVSka 2a
R 2471926802

(podpis i pieczeé odbierajgcego protokél)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia ninigjszego protokotu moze zgtosi¢ zastrzezenia do
ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lodzi powielany inaczej jak tylko w catosci.

PTOTOKOT Sprawdzono pod wzglgdem formaliym po dOKONaniu CZynnosei KONOINyCH 1 ZalwieraZzonol nic zalwicrdzono ’
wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiadciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kicrownika technicznego/ zastgpey)

*Yzaznaczy¢ wilasciwe
**) skre§lié w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy ustawy ,.Prawo przedsigbiorcow” .
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PANSTWOWY POWIATOWY :
INSPEKTOR SANITARN / . . scsn :
w EODZI Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej

Nr HZ/300/90/23 z dnia 17.11.2023r

Piecze¢l panstwowego inspektora sanitarnego

A

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Stotowka w Przedszkolu Miejskim Nr 110
w Lodzi ul. Uniejowska 2A

INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskic | Srednie | Wysokie | (wpisaé
ND
™) S) (W) kiedy nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakiadu
funkcjonalnoéé, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
; 5 £ 0 2 4
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt o
z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi, Sciany, sufity
i zamocowane w gdrze elementy, okna i inne otwory, drzwi, 0 2 4
oéwietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych 3
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywno$cia. Maszyny,
urzadzenia, sprz¢t wykorzystywane w procesie 0 2 4
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 i
wentylacyjne. e

1) zaznaczy¢ wiasciwe
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5 Zabezpieczenie zakiadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 I 5
odpadéw. 7
7 Zabezpicczenic przed dostepem o0séb postronnyeh. 0 1 2
II | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$¢ pomieszezen zakiadu, w tym $rodkéw transportu.
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie 0 3 16
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakoéé et
wody wykorzystywane]j w zaktadzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 . -
sprzedazy, w tym zachowanie faficucha chiodniczego. =
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia 0s6b majacych 0 3 15
kontakt z Zywnoscia. =
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem zywno$ci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw). =
2 Wiarygodnoéé przedsiebiorcy, w tym praxvi&ié(vc-)%é
i terminowos$¢ realizacji nakazoéw ujetych w decyzjach 0 1 2
wiasciwych organdw PIS i gotowosé do wspdipracy.

3 Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
S | Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcéw, pélproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 g

przez producenta, w tym badania wiascicielskie. =
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalno$ci - producenci- zgodnie z kategoryzacja
0 25 50
1 zakladéw
IV | Profil dziatalno$ci — p tala dzialalno$§é- zgodnie z 0 3 16
2 kategoryzacja zakladéw Lo
v Powiadomienie RASFE/AAC 0 25 50 ND
Suma punktéw 0 8 16
Suma punktéw ogélem 24
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Kategoria ryzyka Nis | Srednic Wysokie
‘ kic
(5 W)
™)
Ryzyko dla oceniancgo zakiadu S

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko érednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEJ NR HZ/300/90/23 Z DNIA 17.11.2023r.

11 UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

DYREKTOR Powiatgwa Stacii
mgr Agni a Pigtek Sanitarno-Epide ﬁ?lsm

]
gf(l)Z;fszéEé%,e iﬁjs_ki_e nr 11%
5 INMeR SV oA me;Owska T - $9. € 5 o X e e L unrpavraves
NIP 9471926802

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)

w todzi

mgr ing. onika Bilska




