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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

PLIOOGE 00840 2026 BZ Pl
Nr HZ 300 84 26
Znak sprawy: ONBZZ-N.9022.1166.2026
fodz, 22.09.2026r.

Przeprowadzone] przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Lodzi: S

Imig¢ i nazwisko Stanowisko sluzbowe Numer upowaznienia

Monika Bilska asystent 188

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 41 art. 25 ust | ustawy z dnia 14 marca 1985 r o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U, z 2024 r, poz. 416)", w zwiazku z art 67 § | ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r
- Kodeks postepowania administracyjnego (Dz U. z 2025 r, poz. 1691)"

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow

i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 08 052017 r w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia z pozn zm *'

Na podstawie art 45 1 art 48 ust 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 1 Prawo przedsigbiorcow (Dz
Uz 2025 ¢ poz 1480, z pozn zm ) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dmia 15 marca 2017 r w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego

I paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia 1 dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkow ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014. (UE) 2016/429 1 (ULE)
2016/203 1, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE.
1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG,
90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438'EWG
(rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz Urz. L 95 207 04.2017. str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogolne dotyczgce kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:

Stotowka w Przedszkolu Miejskim Nr 110, 91-024 Lodz, ul. Uniejowska 2A

(petna nazwa, wszysikie niezhedne dane dotvezqgee identyfikacji zakladu, adres)

NIP 7250028902

TEL: nie dotyczy

FAX' nie dotyvczy

E-MAIL: nie dotvezy

Zaklad objety nadzorem na podstawie Decyzja - ONBZZ 9025 4522 1126 2025 MB. AA

inr decvzii Tub wpisu do rejestruy

2. Kierujacy zakladem
Agnieszka Piatek - dyrektor

Amig i nazwisko, sianowisko)

I Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy
2 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujace zarzadzcnic Glownego Inspektora Sanitamego okreslajace t¢ procedure wraz 7 jego
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Karolina"Szpakowska - intendent
(imie | nazwisko. stanowiskos

fosoby provwolane przez strony na swiadka dokonanyeh czynnosci kontrolnveh)

4 Zakres przedmiotowy kontroli:
kontrola sanitarna kompleksowa - zgodnos¢ dziatalnosci zakladu z przepisami w zakresie bezpieczenstwa
Zywnosci 1 zywienia

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:
nie uzyto

I 1. Opis stanu faktycznego (charakter deialalnosci zakladu, liczba pracownikow 1 e informeacje
charakteryzujgee zaklad).

| Do przedszkola uczeszcza 71 dzieci w wieku 3-6 lat. W dniu kontroli obecnych 57 dzieci Posilki
przygotowywane sg w pelnym cyklu produkeyjnym od surowea do gotowej potrawy. Przygotowywane sa
3 positki dziennie. $niadania, obiady i podwieczorki. Stawka zywieniowa wynosi 12,00 2|

2 W kuchni zatrudnione sa dwie osoby oraz intendent Okazano aktualne orzeczenia lekarskie do celow
sanitarno-epidemiologicznych W dniu kontroli personel kuchni posiadal prawidlowa, czysta odziez
ochronng,z zabezpieczeniem wiosow.

3. Skontrolowano wszystkie pomieszczenia pionu zywienia kuchni¢ wlasciwa, magazyn surowcow sypkich,
pomieszczenie obrobki wstepnej owocow i warzyw, zmywalnie naczyn stolowych na

I pictrze oraz na parterze Czystos¢ biezaca skontrolowanych pomieszezen bez zastrzezen Sprzgt

i urzadzenia we wlasciwym stanie sanitarnym i technicznym. Dla kazdej grupy surowcowej wydzielono
odrebne stanowisko oraz sprzet produkeyjny. w dniu kontroli wykorzystywany zgodnie z przeznaczeniem
Urzadzenia chlodnicze sprawne, wyposazone w termometry kontrolne Rejestry temperatur prow adzone sa
na biezaco. Okazano stosowne dokumenty.

4. Masa towarowa przechowywana prawidlowo, segregacja wlasciwie zachowana. W czasie kontroli
artykulow spozywezych po uplywie termindw przydatnosci do spozycia, o zmienionych cechach
organoleptycznych, nie stwierdzono. Artykuly spozywcze dostarczane sa od zatwierdzonych dostawcow
(lista w zalaczniku). Jaja dostarczane s po dezynfekcji promieniami UV, Okazano stosowne dokumenty
S Dzieci spozywaja posilki w salach. Naczynia stolowe myte sa w zmywalni na I pigtrze oraz na parterze
Zmywalnie wyposazone sa w zlewozmywaki 2-komorowe oraz maszyny myjace z funkcja wyparzania

W dniu kontroli urzadzenia sprawne, utrzymane w dobrym stanie sanitarnym Naczynia i sztucce w dniu
kontroli wizualnie czyste, przechowywane prawidlowo w zamykanych szafkach

6. Punkty wodne z biezaca ciepla i zimna woda w dostatecznej ilosci. Przy umywalkach wylozone mydto
antybakteryjne oraz reczniki jednorazowe. Srodki do dezynfekcji powierzchni majacych kontakt

z zywnoscia (Medisept oraz Tenzi) zapewnione w dostatecznej ilosci

7 Sladow szkodnikow w migjscach dostepnych dla kontroli nie stwierdzono. Procesy DDD przeprowadzane
sa przez specjalistyczng firmg¢ VAMONOS PEST Pawel Wigcior dwa razy roku Okazano protokol

z ostatniego zabiegu z dnia 15.09 2026 r. Odpady poprodukeyjne i pokonsumpeyjne wyrzucane sg do
pojemnikow komunalnych, odbierane przez firm¢ MPO

8 Opracowano i wdrozono instrukcje GHP/GMP oraz zasady systemu HACCP Wyznaczony jest punkt
kontrolny CP1 — przechowywanie artykutow spozywezych w warunkach chlodniczych, monitorowany na
biezaco.

9. W trakcie kontroli okazano jadtospis od 21 09.2026 r. do 25.09.2026 r Jadtospisy zgodne z zasadami
racjonalnego zywienia, W kazdym positku zapewniono dodatek biatka pelnowartosciowego oraz warzyw
i owocow. W jadlospisach uwzgledniono zawartos¢ alergenow zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
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I 2. Opis sh’w'i%bnych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.
LL.p. [ Przepis — ] Opis nieprawidlowosci
Integralna czesc¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki
L.p. Nazwa Opis
1 Arkusz oceny Wypelniono arkusz oceny

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Mandaty karne
Za stwierdzone nieprawidfowosci wymienione w pkt nie dotyczy zat nr nie dotyczy

ukarano nie dotyczy

fimig. nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego nie dotyczy w wysokosci nie dotyczy zi
fnr mandatu karnego;

na podstawie nie dotyczy

(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nie dotyczy nr nie dotyczy

(po uprzednim wyshichanin osoby odpowiedzialiej za dane wykroczenie ia oraz wwzglediiajge informacje
o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia groywny wo drodze mandatu karnego
i 0 skutkach prawnych takiej odmowy)

2 Zgodnie z art 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
nie dotyczy

3 W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt.

Dokonano wpisu do ksiazki kontroli

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomic¢ wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4 Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu™.
Pan (i) nie wnosi uwag i zastrzezen™ do stwierdzonego stanu faktycznego
nie dotvczy

5 Uwagi osoby kontrolujgcee):

& Czas trwania kontroli: dnia 22 09.2026 w godzinach 12:45-14:30

Protokol niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigeych egzemplarzach dla kazdej
ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac¢ odpowiedniej adnotacji
nie dotyczy

Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu:
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokol kontroli przeprowadzonej dnia 22.09 2026
SAMODZIELNY REFERENT

0| P&
otrzymalem (-am) w dniu «Q/W Og M@!/ Karolina Szpakowska

g(mdxw ygﬁmm

(umg' | nazwisko oraz ,'p,v\ adbierajgeego prnlu/.r){;

Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze zgtosi¢
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego

Wyniki kontroli dotycza wytgcznie skontrolowanego zakladu
Ninigjszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lodzi
powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokol sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/ nie
zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego

(dma podpis kierownika komorkn organizacy. Jney
kierownika technicznego/ zastepey)

' zaznaczvé wlasciwe



